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HOTEL /f RESTAUR

ROSENGARTEN

... wie und wo immer Sie mochten.



VO RSPE'SEN HIRSCHRUCKENMEDAILLONS

Haselnusskruste | Rosenkohl

Kartoffeltaler | Cassissauce 28,50 €
HEILBUTT GERAUCHERT
Salatbouquet 4 KALBSRUCKENSTEAK
Limetten-Walnussdressing | Granatapfel ,00 € Saisonales Gemise | Mandelkroketten

Morchelrahm 26,00 €
FELDSALAT
Lauwarmes Speckdressing 8,50 € SEETEUFEL

Waldpilze | Risotto
PILZQLISLIE Safran-Ingwer-Sauce 24,50 €
Salatbouquet |3,50 €

NOUGAT-SOUFFLE

SCHWARZWURZELRAHMSUPPE Mandelparfait | Zwergorangen 9,50 €
Waldpilzstrudel 7,00 €

ZWEIERLEI BIRNE
ROSENKOHLRAHMSUPPE Kompott mit Rotwein | Strudel
Speckstreifen 6,50 € Vanilleeis 8150 €
ENTEN ESSENZ ZIMT PARFAIT
Steinpilz 7,50 €

Schokoladen-Krokant-Kuchen

Gluhweinkirschen 8,00 €

HAUPTSPEISEN

WEIHNACHTSGANS

Fir Fragen rund um lhre Reservierun
Maronen | Apfelrotkohl | Kartoffelknodel 24,50 € & &
Hotel /[ Restaurant Rosengarten
} Lisa Braunhardt
MAISHAHNCHENBRUST Telefon: 06332-977 0
Brokkoli | Mandelbutter info@rosengarten-am-park.de
Schupfnudeln | Backpflaumensauce |8,50 €

Bitte wéhlen Sie ein einheitliches Ment. Gerne bieten wir Ihnen vegetarische und vegane Alternativen an. Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob Allergien oder Unvertraglichkeiten bestehen.




VORSPEISEN

Feld-Friséesalat in Balsamico-Dressing

mit karamellisierten Nussen

Dreierlei von der Barberie Ente

mit Apfel-Rosinensalat und Portweingelée

Mild gebeizter Lachs in Orangenmarinade

mit winterlichem Salatbouget & HaselnUssen

SUPPEN

Cremesuppe von Orangen, Karotten

und Kokos mit Lngwerklofchen

Schwarzwurzelcremesippchen

mit gerosteten Blutwurstwirfeln

Bratapfel-Selleriecremesuppe

mit Gansecrodstillant

9,00 €

15,00 €

14,50 €

8,00 €

8,00 €

9,00 €

ZWISCHENGERICHTE

Kross gebratener Bachsaibling

auf Kurbisrisotto mit Noilly-Prat-Schaum

Steinpilzravioli auf Lauch-Maronenragout

mit brauner Butter und gehobeltem Parmesan

Cremiges Truffelrisotto mit gerostetem

Parmaschinken und gehobeltem Truffel

Bitte wéhlen Sie ein einheitliches Ment. Gerne bieten wir Ihnen vegetarische und vegane Alternativen an.

15,00 €

12,00 €

15,00 €

HAUPTSPEISEN

Maispoulardenbrust
in Parmaschinken gebraten

auf Kurbisrisotto mit Gewdrzjus

Hirschkalbsrucken in Wacholderwiirze
gebraten mit Ragout und Purée von

SuRkartoffeln an Preiselbeerjus

Brust von der Oldenburger Ente
auf Feigenrotkohl mit Maronen-Serviettenkédel

und Balsamicojus

DESSERTS

Tortchen von Nougat und Manjari-Schokolade
mit Rotwein-Mandelsauce

und Spekulatius-Rahmeis

Feines von Birne, Mandel
und winterlichen Gewtrzen

mit Tahiti-Vanille-Rahmeis

Lebkuchenparfait mit Gewurzkirchen

und Bourbon-Vanillesauce

Fir Fragen rund um lhre Reservierung

Landschloss Fasanerie

Heike Kdstering [ Anna Altmayer

Tel.: 06332 [ 973 268

21,00 €

29,50 €

27,00 €

10,00 €

12,00 €

8,50 €

veranstaltungen®landschloss-fasanerie.de

Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob Allergien oder Unvertraglichkeiten bestehen.



VALENTINS WIRTSHAUS

LOCKER. UNGEZWUNGEN. URGEMUTLICH

Far Ihre Weihnachtsfeier: Auf der Wirtshauskarte ist fur jeden etwas dabei.
Gerne bieten wir auch MenUs an. Ab 40 Personen verwohnen wir Sie mit einem Buffet.

WIRTSHAUS BUFFET I

Carpaccio vom Rindertafelspitz

mit Meerrettichvinaigrette und roter Bete

Gemischtes Vesperbrett mit Schinken und

Hausmacher Wurst, Cornichons, Radieschen und Rettich
Raucherfisch mit Sahnemeerrettich

WeiBwurstraderl

im Bierteig gebacken auf Senfcreme

Wirtshaus-Salatbuffet mit Rohkost- und Blattsalaten der Saison

dazu Wirtshausdressing und ofenfrisches Wirtshausbrot

**k%k

Sauerbraten mit Rosinen und Mandeln
KartoffelkloBe mit Schmelze und Gemuse vom Markt

Hirschragout mit Spatzle und Apfel-Zimt-Rotkraut

*kk

Zimtmousse mit eingelegtem Obst
Dampfnudeln mit Vanillesauce

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenréster

33,00 € p. P.

Fir Fragen rund um lhre Reservierung

Valentins Wirtshaus
Heike K&stering [ Anna Altmayer
Tel.: 06332 [ 973 268
veranstaltungen®landschloss-fasanerie.de

WIRTSHAUS BUFFET II

Hausgebeizter und geraucherter Lachs

mit zweierlei Saucen

Gemischtes Vesperbrett mit Schinken und
Hausmacher Wurst, Cornichons, Radieschen

und Rettich
Tarte von Pfalzer Blutwurst mit Apfelschmand

Wirtshaus-Rindfleischsalat mit Zucchini und

Kdrbiskernél - im Glas serviert
Mettwurstpraline in Pumpernickelmantel
Kaltes Roastbeef fein geschnitten mit Sweet-Chili-Sauce

Wirtshaus-Salatbuffet mit Rohkost- und
Blattsalaten der Saison dazu Wirtshausdressing

und ofenfrisches Wirtshausbrot

ko

Krustenbraten von der Schweineschulter

mit Bayrischem Kraut und Brez'n-Semmelknodeln

Giansebraten mit Lebkuchensauce,

KartoffelkloBen und Apfel-Rotkraut

bk

Rotweinbirne mit Zimtsauce
Christstollenmousse mit Marzipansauce

Topfenpalatschinken mit Sauerkirschkompott

38,50 € p. P.
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HOTEL // RESTAURANT

ROSENGARTEN

Hotel /[ Restaurant Rosengarten

Rosengartenstralle 60
66482 Zweibricken
Telefon 06332-9770

Fax 06332-977222

www.rosengarten-am-park.de

& -~
LANDSCHLOSS

Romantik Hotel Landschloss Fasanerie
Fasanerie |
66482 Zweibrtcken
Telefon 06332-973 0
Fax 06332-973 lII

www.landschloss-fasanerie.de

Valenting
Wirtshaus « Biergarten

ZWEIBRUCKEN

Valentins Wirtshaus mit Biergarten

Geschwister-Scholl-Allee 13
66482 Zweibrucken
Telefon 06332-48(4432

www.valentins-biergarten.de

Stand September 2019. Preise guiltig bis Ende Februar 2020. Anderungen vorbehalten. Es gelten unsere Veranstaltungs-AGBs.





